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CaCl, og MgCl,

o Starter smoltifisering
o Fullt lys og god temperatur

o Tilsettes direkte i driftsvann fra juni 2018

------



ELLiINnGSEN /
Gsutont s Eks: Smoltifisering 0-aring H2018

Daglig utforing (%) SSFO o Dag 2:
1 uttak ATPase

o Dag?9:
2 uttak ATPase
Oppstart sjovannstest

o Dag 12:
Sjovannstest ferdig

% DAGLIG UTFORING
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DAGERETTER OPPSTART SUPERSMOLT FEED ONLY

* Vekt vaksinering: 42¢gr
« Vekt ved utsett: 68gr
« Gjennomsnittlig % Daglig utféring: 3,41

Smoltifiserer synkront og raskt - Hvordan gar det pa sjo?



EllinGSEn] . ...0g trenden fortsetter i sjo
C;E”OO" > Hvertfall de farste manedene...

Tilvekst 30 Dager i sjp 2018
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Utsett m 30 Dager

o 2,7 mill smolt
o Snittvekt utsett: 77,5 gr
o Snittvekt 30 dager: 140,3 gr
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Smoltanalyse: FV - ATPase

Figur 1: Oversikt over gruppens FV- ATPaseniva
- H FV
 J-
=
- | SV
o Dag 9: All fisk i uttak i smoltvinduet 3% eurofins

o Dag 12: 100% overlevelse Sjgvannstest 3 dager

o Smoltifiseringsperiode: 18 dager
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100d% Tilvekst forste ar i sjg derimot...
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Kommer typisk andre host i sjo
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Alternatlvt spzrsmal




LLingSEN
FNGEN Sentood o Memory Lane: Tekset 2018

tart eller forste mann til mal -

ategien frem til 5 kg?
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* Sein 1 - aring eller 1,5-aring — Kald vinter
* Ingen lysstyring — fullt lys frem til overfering sjo
* Bruk av funksjonelt smoltfor (SuperSmolt Feed Only)

* 18G eneste bevisst planlagt produsert slik
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Utsett av 1,5 - aring og 0 — aring

Samme lokalitet H2018
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Rogninnlegg

QR

1,5 — aring rogninnlegg:
November 2016 og februar 2017

0 — aring rogninnlegg:

November 17
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1,5 - aring: uke 33
Vekt: 83gr

0 — aring: Uke 41
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NG etood s Desember 2018

/Q‘
# N o Uke 51:1024gr vs 205gr
wAy




NG seston s November 2019

Uke 47

5,1kg vs 2,7kg




: Sammenligning 18G smolt
NS oo A5 _sa mgme I% kalitet

1,5-aring vs 0-aring
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*  Vinterstorm

**  Alger, bl.a Chrysochromulina leadbeaterii (Tap appetitt)
*** PGl - Candidatus Branchiomonas cysticola (Tap appetitt, foroket dadelighet)



Tilfeldig..?



N sctond s Sammenligning 17G smolt

17G 1,5 - aring og 0 - aring samme lokalitet
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Samme trend:
1,5 — aring gar godt frem til slakt

0 - aring darlig tilvekst forste ~12 mnd i sjo
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NS ston s Historiske data: 2014 - 2019

Vekt 12 mnd i sj@ og slakt
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« 0-aring: 2,82 mill fisk. Snittvekt 12 mnd i sjo: 2,1kg
« 1-aring: 2,22 mill fisk. Snittvekt 12 mnd i sjo: 2,6kg
« 1,5-aring: 1,79 mill fisk. Snittvekt 12 mnd i sjo: 3,5kg



Ellingseny . Overordnede trender
Coctoodss Var settefisk-produksjon

* 0 — aring: Produseres intensivt og raskt (8-12°C)

« 1 — aring: Redusert temperatur jan — april (6°C)

* 1,6 — aring: Redusert temperatur jan - juni
(6-4-7-12°C)

 Alle smoltifiseres likt og ingen lysstyring...

* Ingen korrelasjon starrelse vs tilvekst i sjo
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Nodvendigvis
Ikke
storst mulig smolt...
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...men best mulig

smolt!



