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Innledning

 Store utfordringer knyttet til a ivareta den gode kvaliteten
pa rastoffet fra fangst til konsument

 Fortsatt stort potensiale for a automatisere/effektivisere
deler av produksjon

« Varierende kvalitet er et problem for
1. Mulighet til a kjgre en effektiv automatisert produksjon
2. Renomméet til Norsk hvitfisk
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Innledning

Eksisterer det eller kan det utvikles teknologiske

lgsninger som kan:

1. Forenkle automatisering og robotisering av
foredlingsprosesser?

2. Oke lgnnsomheten innen foredling av hvitfisk?
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Kvalitetsutfordringer og tiltak

« Skansom fangst

— Unnga fangstskader
— Unnga stresset fisk

« Kontrollert slakting og utblgdning

— Unnga stresset fisk
— Unnga darlig utblgdning

 Effektiv kjgling

— Oppna optimalt lagringsstabilt produkt
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Skansom fangst

Fangstskader

Perfekt

Sjedad

29.05.2015 Hamn i Senja 6 Jf Nofima



Skansom fangst og god utblgdning

Alvorlig blodfeil — darlig kvalitet
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Skansom fangst

Erfaringer fra filetproduksjon laks

Laks utsatt for ulik aktivitet far slakting B ustresset [l Middels aktivitet
. Hay aktivitet

Glukose (mmol/L)

7 | Stressindikator 3 1 Koaguleringstid blod 3 7 Instrumentelt
& b 3D oz | malt blod i filet
B gzs : 1
4 - B2 2 g
£ 5 1,5 -
3 - 515 - 8
2 LY
2.4 e 10 -
1 4 5 - 0,5 -
0 - 0 - i |
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Skansom fangst

Koaguleringstid vs temperatur

«Ustresset» laks slaktet, tatt blodpraver og fordelt pa ulike temperaturer
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Skansom fangst og slakting — Mulig lgsning

Levendefangst og slakteprosess

 Fa fisken levende (skansomt) om bord i baten
« La den restituere, og eventuelt kjales, | tanker (6 timer)

« Ha en kontrollert utslakting (teknologi fra laksenaering)
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Skansom fangst — Mulig l@sning

Levende fangst
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Effektiv slakting — Mulig lgsning

Kompakt slag/blaggemaskin
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Effektiv slakting — Mulig lgsning

Kompakt slag/blaggemaskin

« SI-7, Combo maskinen behandler et vidt
starrelsesspekter: 2 - 8 kg

* Ved jevn flyt av fisk, en maskin slakter mer
enn 25 fisk / min A V&~

« Kompakt, plass mellom mottaksbinge /
nedfgring til rom med RSW

« Maskinen tilpasses, testes og
dokumenteres for bruk pa torsk

29.05.2015 Hamn i Senja 13 J Nofima



Effektiv slakting — Mulig lgsning

Kompakt slag/blaggemaskin

. . . . Grunnfarge
Sensorisk vurdering av filetkvalitet g
Gj.score for grunnfarge, rgd buk, blodflekker (n=20) rﬂd bUk

blodflekker

N

Kvalitets score
w

prmr

N

Ublggget Maskinblggget Manuell blggget
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Maleteknologi — Fokus i dag

Quality
evaluation of
landed round

Analysis of surface layer (visible ,defects”)
Nematodes in belly area
Bones (other than pin bones)
Membranes (black)
Blood spots
Gaping

isible and embedded ,,defects”
¥ Nematodes (e.g. embeded in loin)
> Bones

Y VY VY

Filleting . Pin bone .
. Grading detection Quality
.I:an.d and sorting and control
skinning) removal

Cooling Packaging

Quality
evaluation at

Pin bone removal -

cutting technology retailers and
and bone fish counters
attachment
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Fjerning av tykkfiskbein

« Tidlig 2000-tallet ble SensorX, Marel Hf, utviklet fra idé til
kommersielt produkt
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Fjerning av tykkfiskbein

Rgntgen, vannkutting og plukking

 Hva skjer i dag?

— Vannkutting er implementert
— Utvikling fra 2D til «<3D» rgntgenavbildning

— Avansert styring av kutteverktgy basert pa 3D informasjon for gkt
utbytte

— Teknologi for lgsning av tykkfiskbein slik at de kan plukkes
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Pavise kvalitetsfeil

 Utviklet lasninger basert pa hyperspektral avbildning av
filet

— Kveis, svarthinne, blodflekker, misfarging, finnerester, osv.

« Jobbes med a tilpasse instrumentering til rund fisk

— Manglende utblgdning
— Fangstskader

« Baserer seg pa a sende lys inn i fileten/fisken og
registrere hvor lys om ikke kommer tilbake
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Pavise kvalitetsfeil
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Pavise kvalitetsfeil

Kvels
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Pavise kvalitetsfeil

Blod og blodflekker

Kunstig fargebilde fra Analyseresultat
hyperspektral avbildning — Blod i filet

o



Oppsummering

« Om bord i baten — Ha fokus pa a sikre god kvalitet, ikke reparere
darlig
— Utvikle skansomme fangstredskap
— Kompakte og effektive Igsninger for avlivning og blagging
— God kjgling

* Fgar prosessering
— Sortere landet rastoff basert pa
— Fangstskader
— Blod/blodflekker

* | produksjon
— Sortering etter filetering/skinning (kveis, blod, svarthinne, bein og spalting)
— Fjerning av tykkfiskbein
— Kuvalitetskontroll fgr pakking
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Takk for oss

www.nofima.no



