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28. til 30. august 2003

• Konferanse Sjømat og Verdiskaping, 
Grieghallen

• Folkefest, Fisketorget

• Sjømatens festbord, Statsraad Lehmkuhl



Velkommen
Stiftelsen Fiskeriforum Vest har på andre året tatt 

initiativet til Sjømat for alle, et sjømatarrangement

med nasjonal profil. Arrangementet skal bidra til økt

kunnskap om sjømat og skal utvikles til et sentralt og

nasjonalt arrangement for økt utnyttelse og verdi-

skaping av havets ressurser. 

Sjømat for alle består i 2003 av totalt 3 delarrangementer,

se baksiden av dette program. Det er nedsatt egne komiteer,

hvor forskning, næring og politikere innen sjømatnæringen i

Norge er representert.

I 2003 har programkomiteen for FoU- konferansen valgt å

fokusere Sjømat og Verdiskaping som hovedtema for konfe-

ransen. Gjennom programmet for dagene 28.-29. august 2003

skal sjømatnæringen og FoU- miljøene framvise nyskaping.

Perspektivene for verdiskaping i sjømatnæringen er store.

Konferansen under Sjømat for alle skal gi økt kunnskap og

synliggjøre innovasjonen i næringen og de utfordringene

næringen står ovenfor.  

Under Sjømat for alle skal vi gjennom folkefesten 29.-30.

august vise Norsk sjømat i hele sin bredde. Vi vil demonstrerer

produkter for publikum, gjennomføre en rekke fagkonkur-

ranser og skape egne aktiviteter for barn og ungdom.

Arrangementet skal gi kunnskap og skape begeistring for

sjømat og sjømatnæringen.

En av utfordringene Norge som høykostland står ovenfor, er

å omsette kunnskap til økt verdiskaping gjennom produktene.

Økt samspill mellom forskning og næring vil være avgjørende

for verdiskapingen. Det er vår målsetning at Sjømat for alle

skal stimulerer til dette samspillet. 

Velkommen til et utbytterikt arrangement!

Vennlig hilsen

Martin Smith-Sivertsen

Styreleder for Fiskeriforum Vest

Sjømatens festbord, 
skjærgårdstur med Statstraad Lehmkuhl 28. august.

Vi seiler ut med Statstraad Lehmkuhl kl 17.00.

Her vil det være mottakelse og middag, 

med dans og underholdning.

Retur Bergen Havn kl 22.00. 

Pris kr 500,- og inkluderer sjømatens festbord og dans,

og er åpen for alle som ønsker å delta.

Drikke kjøpes om bord.



Fredag 29. august 
kl 09.00-17.00

Møteledere: Nils Kristian Sørensen og Øyvind Lie 

09.00-11.30 Den etablerte Næringen skaper verdier, 
også i framtiden?

09.00-09.25 Havets sølv, tar gull! Hvordan skapes og fordeles verdiene?
Ringnotreder Inge Halstensen, invitert

09.25-09.45 Videreforedling, utfordringer og muligheter. Styreleder 
Nils-Emil Johannessen, Fossen AS.

09.45-10.05 Videreforedling av pelagisk råstoff. Daglig Leder Egil 
Magne Haugstad, Egersund Fisk.

10.05-10.25 Hva gjør fôrindustrien for å sikre økt verdiskaping på 
bærekraftige premisser? Adm. Dir. Kjell Bjordal, EWOS

10.25-10.45  Benchmarking- verktøy til kostnadsreduksjon? Manager 
Helge Austbø, Deloitte & Touche Management Solutions

10.45-11.30 Nye produkter og kvalitetstrender i utlandet; krav fra 
kjedene Duncan Lucas, Safeway, UK

Lunch 11.30-12.30, mingling, utstilling

12.30-15.00 Fra idé til innovasjon 
Møteledere: Livar Frøyland og Jan Thorsen

12.30-12.45 SND: Virkemidler for innovasjon. Direktør Liv Holmefjord,
SND Hordaland

12.45-13.00 Innovasjoner og innovasjonshindringer i havbruk- og 
sjømatsektoren på Vestlandet. Forsker Stig-Erik Jakobsen,
SNF

13.00-13.15 God ryggrad for nye produkter. Forsker Jens Østli, 
Fiskeriforskning 

13.15-13.30 Forbrukere vil ha fersk fisk, selv i kyst Norge. Innovasjon
hos gründere. Kristin Blaalie, Havfruen Fiskebutikk

13.30-13.45.  Avskjær og slo-fra avfall til ressurs. 
Simon Nesse Økland, Bremnes Seashore

13.45-14.00 Fiskesaus - et interessant produkt fra bifangstfisk og 
biprodukter. Forsker Asbjørn Gildberg, Fiskeriforskning

Pause 14.00-14.15

14.15-14.30 Hummeroppdrett, drøm eller virkelighet? Daglig Leder 
Asbjørn Drengstig, Norw. Lobster Farm

14.30-14.45 Biprodukter fra Biomega, Kjartan Sandnes

14.45-15.00 Utvikling av røykte produkter fra prerigor og postrigor 
fileter. Forsker Marit Bjørnevik, Havforskningsinstituttet

15.00-17.00 Folkefest med kulturinnslag og underholdning!
Vi spaserer til Fisketorget hvor det venter en overraskelse……..

Sjømat og verdiskaping 
Tid: 28.-29. august 2003
Peer Gynt salen Grieghallen, Bergen

Torsdag 28. august 
10.00-17.00 registrer deg kl 09-10.

Møteledere: Kari Østervold Toft og Øyvind Lie

Åpning ved Programkomiteens leder Øyvind Lie

10.00-10.10 Byrådsleder i Bergen, Anne-Grete Strøm-Erichsen:  
Velkommen til Bergen. 

10.10-10.25 Fiskeriminister Svein Ludvigsen: Regjeringens satsing 
på marin verdiskapning 

Fiskeridirektoratets og Havforskningsinstituttets ”Kor i havet” synger

10.30-12.00 Verdiskaping- premisser og framtidsvisjoner
10.30-10.50 Sjømat og merkevaren Norge. 

Konsernsjef Asbjørn Reinkind, Rieber & Søn

10.55-11.15 Fondets arbeid for økt verdiskapning. Innleder fra FHF

11.15-11.40 Kan Norge forsvare sin posisjon i laksemarkedet de 
kommende år? Adm.dir. Paul Birger Torgnes, 
Fjord Seafood Norway

11.40-12.00 Fisk i godt miljø gir beste verdiskapning! Forskningssjef 
Ole Torrissen, Havforskningsinstituttet

12.00-12.15 Eksperimentell strategi for produktutvikling, Professor 
Ragnar Nortvedt, Institutt for fiskeri,- og marinbiologi, UiB 

Lunch 12.15-13.10, mingling og utstilling

13.10-15.10 Sjømatens markedsadgang
Møteledere Ragnar Nortvedt og Solveig Holm

13.10-13.30 WTO-runden: Siste nytt! Statssekretær Thorhild Widvey, 
UD 

13.30-13.45 Codex- hvilken betydning har dette for verdens
handelen med fisk? Regiondirektør Bjørn R. Knudtsen, 
Fiskeridirektoratet

13.45-14.05: Hva betyr frihandel for fisk? Forsker Torbjørn Lorentzen,
SNF 

Kort pause.

14.20-14.40: Fisk i framtidens verdenshandel? Advokat Torben Foss, 
PricewaterHouse Coopers

14.40-15.10: Utvidelsen av EU – konsekvenser for fiskeriområdet. Elin 
Sissener, European Free Trade Association (EFTA), Geneve. 

15.15-16.30: VALG 2003: Debatt mellom næring og politiker: 
Hva betyr sjømatnæringen for kystens framtidige verdi
skapning? Debattleder Redaktør Nils Torsvik, Fiskaren.

17.00 Seiltur og sjømatens festbord! 
Vi seiler ut med Statstraad Lehmkuhl, mottakelse og 
middag, med dans og underholdning.



Påmelding
For nærmere informasjon om påmelding, flyreiser/rabatter,

overnatting link deg opp mot: www.fiskeriforum.no

Eller ring 55 55 48 90/ 55 55 48 80 

E-post: post@sjomat.no

Konferanseavgift, 2 dager inkl lunch: kr. 1900,- 

Sjømatens festbord kr. 500,-

Frist 18. august 2003

Studenter halv pris ved gyldig studentbevis

Hovedkomite for Sjømat for alle 

Anne-Grete Strøm-Erichsen, Byrådsleder Bergen (leder)

Janne Johnsen, statssekretær Fiskeridepartementet

Gisle Handeland, Fylkesordfører Hordaland 

Ingebrigt Overby, Norske Sjømatbedrifters Landsforening

Lars Horn, Norges forskningsråd

Roald Vaage, Havforskningsinstituttet

Hans Inge Algrøy, Fiskeri- og Havbruksnæringens Landsforening 

Jarle Hansen, Norges Sildesalgslag 

Tone Kjenstad, Fiskeri- og Havbruksnæringens Forskningsfond

Organisasjonskomite for Sjømat for alle 

Martin-Smith Sivertsen, styreleder Fiskeriforum Vest (leder)

Kari Østervold Toft, Havforskningsinstituttet 

Øyvind Lie, NIFES 

Fredrik Hald, Neptun Restauranter, Bergen

Solveig Holm, Bergen Kommune 

Ragnar Nortvedt, IFM, Universitetet i Bergen 

Rolf Sørland, SND

Engelke Nydegger, Norges Sildesalgslag 

Pål Jetmundsen, Bergen Kokkenes Mesterlaug 

Britt Sæle Instebø, Fiskarlaget Vest

Lise Wergeland Strømmen, Torget i Bergen AS 

Frode Aasheim, Kongresssjef i Bergen Reiselivslag 

Programkomite for FoU-konferansen under Sjømat for alle

Øyvind Lie, NIFES

Ragnar Nortvedt; Institutt for fiskeri- og marinbiologi UiB

Kari Østervold Toft, Havforskningsinstituttet

Nils Kristian Sørensen, Fiskeriforskning

Jørgen Borthen, Norsk Sjømatsenter

Bernt Aarseth, SNF

Nils-Emil Johannessen, Fossen AS 

Jan Thorsen, FHL

Svein Anders Dahl, Deloitte&Touche

Folkefesten

Fredag 29.august

11.00 Åpning av Folkefesten med servering av 
smaksprøver fra Bergen Kokkenes Mesterlaug

10.00-16.00 Lag din egen skattekiste og spis den opp! 
Arrangement for barnehager med  
Eksportutvalget for Fisk

12.00-14.00 Fiskedisk konkurranse

11.00-18.00 Sjømatdemonstrasjoner i samarbeid med 
Fisketorget og Bergen kokkenes Mesterlaug

12.00-18.00 Forskning er gøy! Aktiviteter for barn 
og ungdom.

15.00-16.00 Bilakvarie, kunstner Tommy Vågen demonsterer
en unikt akvariet med dykker til sjåfør og torsk 
som passasjer.

16.00-18.00 Sjømatskole for publikum

Lørdag 30.august

10.00-11.00 Sjømatfrokost, Sildesalgslaget

10.00-12.00 Lag din egen skattekiste og spis den opp! 
Eksportutvalget for Fisk

10.00-12.00 Kåring av Vestlandets flotteste Fiskedisk

11.00-15.00 Sjømatdemonstrasjoner i samarbeid med 
Fisketorget og Bergen kokkenes Mesterlaug

12.00-15.00 Forskning er gøy! Aktiviteter for barn og ungdom

12.30 Sjørøvershow –Pirater og skattekister

10.00-15.00 Årets Sjømatkokk, samarbeid med Norges 
Kokkemestrenes Landsforening of Bergen 
Kokkenes Mesterlaug

Veteranbåter langs vågen serverer sjømat, med underholdning.

Velkommen!



Arrangør: Stiftelsen Fiskeriforum Vest

Telefon: 55 55 48 90, Telefaks: 55 55 48 88

e-post: post@sjomat.no

www.fiskeriforum.no

Sjømat for alle skal utvikles til å bli et sentralt 

nasjonalt og internasjonalt arrangement knyttet

til økt verdiskapning i utnyttelse av havets ressurser.

Under Sjømat for alle skal produktet stå i sentrum.

Arrangementet skal synliggjøre Norge som kom-

petanse- og handelssenter. Det skal stimuleres til

ny virksomhet og nye produkter og bidra til økt

kunnskap om sjømat.

Arrangementer:

• Konferanse “Sjømat og Verdiskaping”, 

Grieghallen 28-29 august

• Folkefest på fisketorget, 29-30 august.

• Sjømatens festbord, Statsraad Lehmkuhl 

28. august.
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Et nasjonalt sjømatarrangement 
28.-30. august, Bergen

sjømat for alle

konferanse om


