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Jobb og opplevelser
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Fangst Finnmark

Landinger ( levende vekt):

1994 50 tonn

2000: 120 tonn

2003: 400 tonn

2006: 1.000 tonn

2008: 5.000 tonn

2009: 5.400 tonn (ca 15% av tot prod 1 v.)
Eksportverdi 2009: 218 mill NOK



Unikhet er viktig for
merkevarer
« UNIK GEOGRAFI

« UNIK PRODUKT

« UNIK HISTORIE



Visjon




Viktig forarbeid

« HVA GJOR ANDRE MERKEVARE-
FORENINGER?

« KRITERIER FOR MEDLEMSSKAP

« SANKSJONER
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Male VARANGER

e Finne avstanden mellom
- Malet og der vi er i dag

- Oss og konkurrentene



Kvalitetskriterier for den beste

e Et sett av kriterier utarbeidet 1| samarbeld
med kresne japanske kunder

« Malbar ved karakterer fra 1 til 5

« Sammenlignbar med konkurrenter



Konkurrenter

e 2005

 Hva synes importgrer | Japan om krabbe
fra Norge sammenlignet med krabbe fra

Alaska og Stillehavsrussland.



e |
TRIMMING '
UTBLZDNING
i RUSSLAND
BREKKASJE BALASKA
YARANGER

PAKKING
)




craerive | NN

e L. A
® ALASKA
~ VARANGER

renesexsioner | R

casserinc | NG




ETIKETT

STYRKE ESKENE

KOKING

INNFRYSNING

SMAK

P,

W o ',/" B : . e o ;
[ [a 4 ¥ o I i 1 e 3 A P B &=
[ [a 4 ¥ o I i 1 e 3 A P B &=
[ [a 4 ¥ o I i 1 e 3 A P B &=
[ [a 4 ¥ o I i 1 e 3 A P B &=

I RUSSLAND
®  ALASKA
I VARANGER



Forandring | kundenes
oppfatning

« Hva synes vare kunder om var
VARANGER

o Arlige mélinger
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Fangst-data 21/6-11/8

. 2010 2009

 Reqgulerts 103t 111t
- ant bater 60 65

e Fri sone 114 t 769 t

- ant bater 24 76



DEARDLIEST

CATCH

Season 5 Pramneras April 14th!
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THIS PRODUCT |5 PRODUCED
UNDER QUALITY-CONTROL OF

A

VARANGER’

Rnel Kibe by froms Norwwg

VARANGER RED KING CRAB
HAS A UNIQUE FRESHNESS:

B (AUGHT BY SMALL COASTAL
BOATS IN FINNMARK, NORWAYS
NORTHERNMOST COUNTY

I DAILY DELIVERIES

B SELECTED QUALITY

Harlmarn‘urmm&ani‘nrqar
Tha'Warangar Brand Essociadon
Org Hn DETDSSE 15 MR




The Varanger Peninsula is located in Finnmark, Morway s northemn- OUR PRODUCTS:
maost county. The main industry is in the seafood production. For
generations the Barents Sea has provided the population with a good m
lwing. Here, in the depths of one of the world's richest and cleanest
oceans, lives the red king crab, the largest species of king crab in
the waorld.

¥

The Varanger Brand Association was established in 2003 and is owned
by red king crab producers in Finnrmark. The aim of the Association
is to produce exceptionally high guality of red king crab. In 2008 EEE
members of the Asscciation preduced approx. 0% of Morway's total !

production of red king crab. T

SECTION R

Red king crab frem Morway are different from the red king crab
produced in Russia and Alaska in the following respects:

m MNorwegian red king crab are caught by small coastal boats in
Finnmark that bring the crabs ashore alive each day.

m Upen delivery to the onshore facility the king crabs are subjec-
ted to further selection process. Any king crab that fail to com-
ply with the guality requirements are returned to the sea.

® All production takes place at approved onshore facilities that are
subjectto strict hygiene requirements. SINGLE LESS, COOKED R AW

m We only use blast-freezing systems [minus 30-35 degr Cinwind

tunnel) {m

m Ouring the production process there are 2 more quality inspec- !
ticns. Only those king crab that pass these inspections, can be
packed as a VARANGER Red King crab.

SIZE GRADINGS: NUTRITION RED KING CRAB MEAT:

2L: &00- 800 gr per section m Moisture 84 0% bt OO
3L: 800-1100 gr per section = Protein 13 .9%
AL: 1100-1300 gr per section m Fat 0 9%
5L: 1300-1500 gr per section m Carbohydrates 0 0%
&L: 1500-1700 gr per section m Energy 270 k100 gr

7L: 1700-1%00 gr per section
BL: 1900 gr + per section
Whole: Red King Crab from 1.5 kgup

WHILE COOKED R ED KING CRAS
(GUTTED AND CLEANED UNDER CARRSACE




FRAGILE

DELICATE SEAFOOD FROM
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Historien

60-tallet:

- yngel og egg hentet fra Chamtchatka, satt ut i
Murmanskfjorden.

80-tallet:

- De forste eksemplar fatt pa garn i
Varangerfjorden

1994.
- Farste ar med forskningsfangst



De fgrste arene..

@Dkte kvoter, og flere produsenter

Utvikle utstyr, leere produksjon — unnga
darlig renomme og negativ intern
motivasjon

Buggynes-miljget arrangerer arlige
kongekrabbedager — naeringen ble samlet



Konkurrentene vakner...

* Norsk kongekrabbe til flere og flere
markeder

..men de fleste tenker fremdeles Alaska

* Norge dyreste produksjonsland I et globalt
marked.

o Konkurrenter som Russland, Kina, Japan
Vi matte finne pa noe EGET!



Mal ma vaere konkret

« VI SKAL OPPNA 5% MER | PRIS ENN
KONKURRENTER FORSTE AR, OG @OKE
TIL 8% DE NESTE TO AR.

e V| SKAL @KE FOREDLINGEN MED 25%
HVERT AR



Strategi

Vi skal utvikle strenge kvalitetskrav for
fiskere og produsenter

Vi skal utgve et kontrollsystem med
karakterer etter objektive kriterier

e VI skal veere historiefortellere, alle skal
fortelle den samme historien

..(wow-effekten)



Produksjonsmanual - alle ma
delta !

« ALLE LEDD | VERDIKJEDEN VAR MED |
UTVIKLING AV PRODUKSJONSMANUAL

- FISKERE, PRODUSENTER OG
KUNDER

 INGEN KUNNE VARE
GRATISPASSASJER — MATTE DELTA |
PROSESSEN



Alle ma produsere like god
kvalitet

e Utvikle kontrollsystem med karakterer fra
1 til 5 hvor 4 og 5 er VARANGER-krav

e Engasjere eksterne kontrollgrer

« Male VARANGER i markedet med samme
karaktersystem



[ ]

VARANGER 2009

10 medlemmer fra Buggynes til
Nordvagen

Produserer ca 60% av all krabbe |
Finnmark

Salg til 34 land
Beskytter VARANGER veldig sterkt
Streng intern justis.



e 700 tonn VARANGER av totalt ca 1.900
tonn — tilsv 37%.

- resterende tilfredsstiller ikke VARANGER-
krav.

- Omsetning 1 2008: 80 mill NOK



2009-2010

Strengere produksjonsflyt og kvalitets-
kontroll

Kurs for ansatte og fiskere
Strengere ekstern kontrollfunksjon
Godkjenning av selgere

Mer markedsovervakning

Mer aktiv markedsfaring



Styrke i a veere sammen

- 15 kunder og 3 eksportgrer = en viss
kontroll over pris/markedsstrateqi

- 15 kunder og 8 eksportgrer = pris gar ned.



Foreningen ma alltid veere noe for
medlemmene

o Pkt kunnskap
o Pkt inntekt

 Begge deler









..etter 6 ar

 Det er ikke sa viktig a gjere alt riktig med
en gang

* lkke for rigide regler og straff, ma veere
rom for tabber I starten.









