J/Nofima

Even Heir, Nofima

Samling Rica/HellHotel 12.-13.;juni

14.06.13



2 1000 har funn

(VG Nett) Re
Godehav-

gravet laks fra

N

- ;k‘.
hel
e se
sten av gy err\:7
a

— ey
rslet.

f Tsjekki
I
R ske

Ofte listeria i norsk eksport\aks ie-funn
10.09 K. 14.33

(NPK-NTB): selskapet m publisert: 08

suempol Norge, som driv skribent: NPK

seraykjeri i Polen, ar E-post: npk@nPK1?
som er importert fra \

eitlak
i20 prosent av fisken

funne listeriabakteriar

Noreg.
| eit brev il Mattilsynet skildrar det norske firmaet problemet slik:
ed synest ikkie

e erute av kontroll, 08
er tiffredsstillan:

e hos pakkeria funger de hos M3

«Egvil pasta at dett
intemkontrolkutinan

nok slakteri.»

atile Hoyem om eit mote med faglege

| brevet ber dagled |eiar
regelverket

ekspertar pa omradet for 3 diskutere
uropavil ha el

danevareiE
som kan g]erast

o system i Polen 09 kun

<Bade vart eig
elt informasjon om kva

aB
arﬁ y a forklaring pa dette 00 eventu
3 redusere talet pa sendingar med listeria»-

atlisteria ef eit problem i

Listeria-bakte

Mattils
ynet
Hadsei. Be Jﬁ;seenr :;Jord;aks etier 3
ar ikke grort 1o ha
gjort tilstre
ekkelig fo
r
oroya i
Mattilsynet stettar den polske importaren i

norsk 13ks. (&NPK)

/ &/Nofima



L. monocytogenes -positive prever i rgkt fisk

EU (2007):

e Polen 29.6% Andre land:

e Nederland 22.6% ) (SZane.lda 1223’
:  Sverige

+ ltalia 14.5% . Finlar?d 170,

e Tsjekkia 13.8%

e Tyskland 10.4%

e Irland 21.6%

e Skottland 8.3%

"Smoked fish appears to be a food item that most often
harbours L. monocytogenes, and also the food category
that most often contains L. monocytogenes In levels
exceeding 100 cfu/g” |

The EFSA Journal 2009; Dass et al. 2011; Lambertz et al. 2013

ﬂNofima
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L. monocytogenes og forekomst i norsk laks

Forekomst*
— Ravarer: 0-60%
— Produksjonsmiljg/utstyr: 0-30%
— Ferdige produkter: 5-61%

Zoonose-rapporten (2009) forekomst i rgkt laks

1994. 7.8%
1996-97: 3.4%
2003: 8.6% (990 prover, 1%>100/g))
L .monocytogenes

Lavt ) Hoyt

* FHF rapporter 2006-2009, Rapporter fra Mattilsynet




L. monocytogenes: Et problem for norsk laksenaering

* Omdgmme Nor e
Fipii o u
e Tilbakekalling

e Pkonomi

e Politikk - markedsadgang
e Risiko

e Kilder?

e Smitteveier?

e Prgvetaking?
o Effektive kontrolltiltak?

«Det ble varslet ett utbrudd av listeriose i Norge i 2012, arsaken

til dette var Listeria i rokelaks.»

Kilde: Arsrapport naeringsmiddelbarne infeksjoner i 2012. Folkehelseinstituttet
2013.

ﬂNofima
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Prosjekt 2010-2014: Tiltak for gkt kontroll
med Listeria i laksenaeringen

Mal:
e Anbefale standardiserte metoder for prgvetaking for pavisning av
Listeria i lakseindustrien

e |dentifisere smitteveier og smittekilder for Listeria i hele
produksjonskjeden

e Sammenlikne Listeria pavist i lakseprodukter med Listeria fra utbrudd
og andre kilder

e Vurdere og identifisere tiltak for gkt kontroll med Listeria i
laksenaeringen

e Utarbeide veileder for handtering og forebygging av Listeria-problemer
i laksenaeringen |

—_— | J’Nofima



Smitteveier og smittekilder for Listeria i
lakseindustrien

e Er Listeria utbredt?
e Kan vi pavise smittekildene?
e Kan vi finne ut hvordan Listeria overfgres i prosessen?

e Hvilke tiltak kan gi gkt kontroll med Listeria i
laksenaeringen?

J’Nofima
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Valg av prgvepunkter

e Systematisk prgvetaking i 4 anlegg

e 50-80 praver fra hver bedrift, flere avdem med flere metoder
(referansemetode + alternative metoder)

e Velge prgvepunkter for oppfelging (4-5 prgvetakinger fra hvert
anlegg)

Prgver fra miljg, utstyr, fisk

Dekke produksjonskjeden

Noen faste punkter + problempunkter
Prover fgr og under produksjon

e |solater fra anleggets rutineprgvetaking hvis tilgjengelig

e : ﬂNofima
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Totaloversikt -4 anlegg

1000

800

600

400

200

Antall prgver og Listeria-positive funn

n=823

Totalt

m Totalt
W Listeria mono
= 184 W Listeria s
N e
I 2
Listeria mono Listeria spp.
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Totaloversikt -4 anlegg

300

250 -

200

150 m Totalt

M Listeria mono (n)

—_— - ~+~ 3 D

= L. spp(n)

50 A

Miljo Utstyr Fisk Annet
Prgvetype

Forekomst: Miljg > Utstyr > Fisk PO
 JNofima
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Forskjeller mellom anlegg?

Funn av L. mono i ulike anlegg

6%

N Totalt

N |isteria mono

: 5 3 e
Produksjonsanlegg |
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Prover tatt etter renhold og under produksjon

Provetype Etter renhold Under
(% L. mono) produksjon

(% L. mono)

Utstyr 14 15

==) Renholdet som praktiseres elimiﬂn'érer__i.kﬂke LiSvtxe‘ria"i"{':_j““;,“'_fj..ﬁ.'.’17
anleggene

,’J,Nbfirha
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Fisk som smittekilde?

e 280 prgver fra fisk analysert = 1259 laks/grret
e Prgvetatt fra merd/brgnnbat — i prosess — ferdig produkt

Etter el- Slicer-
bedaving | prosess | kasser avfall

Antall 48/200 8/40 127/627 5/25 70/290 20/77 2/-
prover/fisk

L. mono 0 0 10 4 17 7 1

L. mono 0 0 7,9 80 24,3 35 50
%

Svaert lav forekomst av Listeria pa uprosessert laks/arret

,J',NOfirtia
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Forekomst og smittekilder

e Potensielle problemomrader:
— Miljp
e Sluk

e Stgvelvasker
— Utstyr
e Transportband
e Vakuumutstyr, regykvogner
— Renhold
e Prioritering og praktisering av renhold
e Listeria overlever renholdspraksis
— Produksjonsforhold/-rutiner |
e Vedlikehold, Logistikk (fasiliteter, soner)




Case (Anlegg 4): Har vask og desinfeksjon effekt pa
Listeria?

Prgvested

Prgvetype

For prod/Under prd

Prgvetaking 1

Prgvetaking 2

N

Utstyr

(2]

Miljg

(o)

Miljg

12

Utstyr

L. mono

L. spp.

15

Utstyr

19

Utstyr

20

Miljg

24

Utstyr

25

Miljg

26

Utstyr

27

Utstyr

28

Miljg

31

Utstyr

32

Miljg

37

Utstyr

42

Miljg

34A

Fisk fgr blg

F
E
E
F
E
E
F
F
E
F
F
E
E
F
U
U
U

34B

Fisk fgr bld

U

34C

Fisk for blg

U

34D

Fisk far blg]

U

34E

Fisk for bld

U

35A

Fiski kassq

35B

Fisk i kassq

35C

Fisk i kassg

35D

Fisk i kassq

35E

Fisk i kassq

U
U
U
U
U

14.06.13

De samme prgvestedene er
provetatt ved 2 ulike datoer
Prgvetaking Far
produksjonsstart og Under
produksjon

Prgvetaking 1:

« Vask og desinfeksjon ble
ikke foretatt mellom 2
produksjonsdager

Pragvetaking 2:

« Vask og desinfeksjon ble

rutinemessig gjennomfgart

JNofima



Smitteveier: Bruk av fingeravtrykksanalyser (MLVA)

LEtria monosfioEnes
LEteria mnosfioenes
LEtRr2 mOnosioenes
LEtra monocioenss
LEteria mnosfioenes

LERra monocfiogenss
LESRra mnOcfoEnes

LEteria monosiogEnes
LERMa mnosioEnss
LEteria mnosfioenes
LEtRr2 mnosfioEnss
LESRra mnocoEnes
LEteria monosioEnss
LERrz mnoctogEnes

617-15
1083-9
319-30
1020-7963
1361-2
1361-4
13616
617-14
622-22
32
617-22
11050583
1105-3537

8400 ]
7800 ]
720¢ ]
660C ]
600C |
540C ]
4800 ]
4200 ]
360C |
300¢ |
2400 ]
1800 ]
1200 ]

Il
soc] |l

150 ‘200 ‘250 I300 ?50 .400 ‘500
ISOLATE 00-01-153-1
STTR3
STTRI10 498bp
STTRS 364bp allele 02
234bp allele 13
STTR9 allele 02 | STTR6
163bp ‘ 376bp
allele 01 allele 15

|

J’M) Jn! ’Hl

Ll

2001
2005
2003
2003
2002
2005
200
2008
2005
2005
1939
2005
2003
2008

5

Peigt quaky compary 2302
Pe gt cuaky compay 2509
Pe ol qualy hi0 2509

Pebgt quaky enip 2509
PeBgt quaky ship 2509
Peigt quaky enlp 2509
Pebgl quaky company 2509
PegT qualy s 2509

Pe gl qualty company 2509
uman aDoess
D00 CuluR

Profil: 06 —10 —05-16 —06 = Profil D
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Anlegg 2

Kiglemottak r3varer

IS

Hodekszpp + fileterinz

]

Trimminz/B=snn=ppn=s

4

filet/ings- <Qumm Grader

T I

Salting

JL

Modning Sskyling/terking

I

Reyking

2

Kplelagring

I

Sicn=s

s

Pakkinz
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Type L. mono pavist ved
provetaking 1-4 (type L.
mono angitt med
bokstavkode)
Type provepunkt 1 2 3 a
Révar& skoyd laks <
Band, ravares inn =
Band filetmaskin = -
Sluk B H 1
Band for Grader
Sluk H H H 3
Fotmatter H 1
Laks filseter C /8
Stovelvasker H
Fottoy H H H 1
Sluk H o H +
Gulv H 1 1
Hjul roykvozner H
Sulbe - E
slicer
Band
Sluk B
Hjul jekketralis /= H H B

17

ﬂNofima



Noen konklusjoner

e Kvaliteten pa renholdet varierer i ulike anlegg

e Bakterier overlever renholdet. Ugnskede bakterier
elimineres ikke

— Listeria monocytogenes
— Kvalitetsforringere

Problemomrader eksisterer, men er ofte anleggsspesifikke
— Viktig fellesnevner: Hygienisk design og veldikehold

e [. monocytogenes:
— Pavises ofte fra steder hvor darlig renhold
— «Husstammer» dominerer i anleggene

— Anlegg 2: Samme stamme/profil pavist med 12 ars
mellomrom |

— Spesielle egenskaper? | S

: J/Nofima
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ﬂNofima

Rapport 20/2013 # Utgitt april 2013

Smitteveier og smittekilder for Listeria i produksjons-
kjeden for slpyd og rgkt laks

En delrapport i prosjektet «Tiltak for gkt kontroll med Listeria i laksenaeringen»

EvenHeir og Solveig Langsrud
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Videre arbeid

e Vurdere/teste tiltak for gkt kontroll med Listeria i laksenaeringen
— Nye strategier for Renhold/desinfeksjon
— Effekt av kombinerte strategier pa L. monocytogenes

e Uttesting av tiltak i anlegg
— Planlegger bedriften tiltak for gkt kontroll med Listeria?

* Nye renholdslgsninger (CIP-vask, automatisk vask, bytte av kjemi,
++)

e Andre tiltak (nytt utstyr, ventilasjon, produksjonsrutiner)
e |Interesse for uttesting av tiltak i anlegget
e Dokumentere effekt av tiltak

— Ta kontakt! (even.heir@nofima.no)

e Forsta hvorfor Listeria etablerer seg i matproduksjonsmiljger og anbefale
tiltak for bedre kontroll

—————————————— | J’Nofima



Listeria i biofilm eksponert for desinfeksjon
(5 min) og skyllevann (5 min)

6

5 L1 1 T

N

M Vann

0,7 ppm hypokloritt

40,5 ppm klordioksid

Bakteriedrap (log cfu/kupong)

Vann 50 ppm hypokloritt 8 ppm pereddiksyre 5ppm BC

Desinfeksjonsmiddel
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